Grundschule Dorverden Am Siinderberg 6
27313 Dorverden
B (04234)2364
=(042 34) 94 27 98
B4 sekretariat@gsdoerverden.de

Doérverden, 20. Januar 2026
Liebe Eltern und Erziehungsberechtigte,

im Rahmen unserer bevorstehenden Schulfaschingsfeier am 16.02.2026 mochten
wir Sie herzlich um Ihre Unterstiitzung bitten. Fir die Klasse Ihres Kindes suchen wir
zwei freiwillige Helferinnen oder Helfer (in Barme reicht ein Helfer/ eine Helferin), die
beim Waffelbacken fir die Kinder mithelfen und Eltern, die fir diesen Tag einen
Waffelteig vorbereiten und abgeben.

Wichtige Hinweise:

e Es kdénnen nur einfache Waffeleisen genutzt werden, keine Doppelwaffeleisen
0.4., da das Stromnetz an den Schulstandorten dies nicht zuldsst.

e Alle Helfer treffen sich um 8:15 Uhr in der Schule zur ca. einstliindigen
Vorbereitung.

e Bitte bringen Sie den schon fertigen Waffelteig in einer Schiissel mit. AuBerdem
bendtigen Sie eine Kelle, eine Gabel, Teller/ Servier- oder Kuchenplatte, ggf.
etwas Ol zum Einfetten des Waffeleisens und Servietten, zum Verteilen der
Waffeln.

e In der Pausenhalle im vorderen Bereich der Schule werden Tische aufgestellt, an
denen sich die Helfer verteilen und den Teig zubereiten kénnen.

o Die Waffeln werden nur mit Puderzucker dekoriert. Bitte verzichten Sie auf
Schokoladenstreusel oder andere Toppings, da diese in den vergangenen Jahren
zu starken Verschmutzungen im Schulgebdude gefiihrt haben. Wir bitten um
Verstandnis flr diese Entscheidung des Kollegiums.

¢ In Dorverden: Die Waffeln sollen von den Eltern ab ca. 9:15 Uhr in den
jeweiligen Klassenraum gebracht werden.

In Barme: Die Waffeln werden am Stand in der Pausenhalle von den Kindern
abgeholt.

Bitte planen Sie pro Kind 1-2 Waffeln ein.

e Fur den Abschluss bitten wir um eigenstandiges Aufrdaumen und Reinigen des
Platzes.

Ein Teigrezept finden Sie auf der Riickseite.

Herzlichen Dank an alle Helferinnen und Helfer!

Bitte flllen Sie den unteren Abschnitt aus und geben diesen bis zum 30.01.2026 der Klassenlehrkraft.

Name des Kindes: Klasse:

Ich mochte bei der Schulfaschingsfeier helfen:

O Ja, ich helfe beim Waffelbacken.

O Ja, ich kann einen Waffelteig vorbereiten und bringe ihn zu 8:15 Uhr in die Schule.
O Nein, ich kann leider nicht helfen.

Name/ Unterschrift:




Rezeptti

Vielen Ileben Dank an C. Konletzke fur dleses Waffelrezept

Hier verrate ich das Waffelrezept, nach welchem wir in dem Cafe, in dem ich
damals gearbeitet habe, die Waffeln zubereitet haben. Es ist das beste
Waffelteigrezept, das ich kenne.

500 g Zucker

500 g Margarine (zimmerwarme)
10 Eier (verquirlte)

2 Pck. Vanillinzucker

1 kg Mehl

1 Liter Milch

1 Pck. Backpulver

Fett fir das Waffeleisen

Fir ca. 30 Waffeln

Die verquirlten Eier mit dem Zucker und der Margarine glatt verriihren, bis ein
schaumiger Teig entsteht. Vanillezucker hinzufiigen. 1000 g Mehl und das

Backpulver dazugeben und verriihren, dadurch wird der Teig etwas klebrig. Zuletzt

nach und nach die Milch unterriihren und so lange riihren, bis der Teig eine glatte
und weiche Konsistenz hat.

Vielen Dank fiir Ihre Unterstiitzung und
eine frohliche Faschingszeit!




